TENNERHOF

KiTZBUHEL AUSTRIA




Tradition seit 1679 - Vom Gutshof zum ersten 5 Sterne Hotel in Kitzbthel Das Hotel in
Kitzblhel geht aus einem Bauernhof aus dem Jahre 1416 hervor. In diesem Jahr wurde der
Hof erstmals urkundlich erwahnt und der damalige Besitzer, Item die Schwaig Gresnaw,
genannt.Noch heute hat sich die Adresse des Tennerhofes nicht geandert - Griesenauweg.
Das 5 - Sterne Landhotel galt als "ansehnlicher Bauernhof". Dank der besonderen Lage hatte
der damalige "Tennerhofbauer" den Auftrag das Wetter zu beobachten, dessen Entwicklung
vorherzusagen und bei einem herannahenden Unwetter ein weil3es Leintuch zu hissen. Im
Laufe der Jahrhunderte wurden in der Chronik etliche verschiedene Eigentimer angefuhrt.
Interessanterweise wechselten die Bauernhofe sehr oft die Besitzerfamilien. Schon ab dem
Jahre 1778 wurde der Hof "das Gut beim Tenner" genannt und fand so seinen endgdltigen
Namen. Seit 1929 ist das Anwesen im Besitz der Familie Pasquali von Campostellato. Die
GroBmutter des jetzigen Besitzers erwarb das Anwesen welches zur damaligen Zeit auch
noch Uber eine eigene Landwirtschaft verfugte. An dieser Stelle wurde vor 20 Jahren der
Landsitz Romerhof errichtet. Im Jahre 1957 Gbernahm die nachste Generation, Eva und
Leopold von Pasquali, den Betrieb und bauten das ursprtinglich sehr einfache 3-Sterne Haus
nach und nach zu einem eleganten 4-Sterne Betrieb aus. 1989 trat Mag. Luigi von Pasquali,
der jetzige Eigentimer, in den Betrieb ein und wurde 1991 zum geschaftsfuhrenden
Gesellschafter. Im Jahre 2000 wurde der Tennerhof zum 5-Sterne Hotel gekurt. Seither
wurden alle Badezimmer adaptiert und renoviert sowie einige Investitionen wie die
Erweiterung eines Leading Spa de Charme getatigt.



Terrasse:
Jagerstube:
Drachenstube:

Pralatenstube:

7

40 Personen

32 Personen
10 Personen

40 Personen
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Bis 190 Personen

hends

Ca. 380 Quadratmeter

Drachenstube, Jagerstube,
Pralatenstube, Kupferstube,
Herrenzimmer Salon, Bar
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Marinierter Késsner Saibling

mit Brunnenkresse und Huhnerhaut

Essenz und Ravioli von KitzbUhler Eierschwammerln

mit Garten Krautern

Lauwarmer Hummer mit Wassermelone,

Vogelmiere und Mandelcreme

Im Heu gegartes Kalbsfilet mit Marchfelder Spargel,

Sauce Bernaise und gebackenen Kartoffel Ecken

Dessert von Moosbeeren,

Waldklee und Kurbiskern




Tatar vom Kalb mit frischen Steinpilzen,

Petersilien Creme und Bauernbrot

Buttermilch Stachelbeere Kaltschale

mit gebackenem Langostino und Minze

Lauwarme Bachforelle mit Sellerietaschen,

Champagnernage und Oscietra Kaviar

Gebratenes Rinderfilet vom Hochlandrind

mit Romersalat und Senfsaat

Himbeeren aus dem Tennerhofgarten

mit Burrata und Sauerampfer



Gin Tonic
Vodka Cranberry
Vodka Red Bull

Skinny Bitch

(Vodka, Limette, Soda)

Dark & Stormy

(Rum, Limette, Ginger Beer)

Moscow Mule

(Gin, Limette, Ginger Beer)

Gruner Veltliner Kremser Kogl

Mller, Kremstal, Osterreich

Haideboden

Gsellmann, Neusiedlersee, Osterreich

Bier

Espresso
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gape

Nach Ihrer Trauung der Start in ein unvergessliches Fest. .

end

Kichenchef Johannes Denk stellt Innen ein individuelles Hochzeitsment mit 4 oder 5
Gangen nach lhren personlichen Winschen zusammen.

ochzeitstorte

Eine hausgemachte Hochzeitstorte nach |hren personlichen Vorstellungen.

einbegleitung Rot- & WeiBwein

Suchen Sie ihren Lieblingstropfen in unserem gut sortierten Weinkeller aus.

etranke alkoholfrei, Bier, Kaffee & Tee
ar-Karte

itternachtssnack

D yeis pro (Gast as € 250,00



Friseurmeisterin und unsere hauseigene Kosmetikerin
Auffrischen Ihrer Garderobe
Brautstraul3 & Ansteckblumen

Limousine oder Kutsche




Gegrtndet 1416 als Landwirtschaft
Im Eigentum von Familie Mag. Luigi von Pasquali
5 Sterne seit dem Jahr 2000
Seit 2007 Relais & Chateaux
Mitglied von Leading Spa Resorts
39 Zimmer & Suiten
6 Luxury Chalets

9 Apartments

Standesamt Kitzbuhel
+43 5356 6216113
Katholisches Pfarramt
+43 5356 66659
Evangelisches Pfarramt

+43 5356 66659

80km Entfernung zum Flughafen Salzburg
100 km Entfernung zum Flughafen Innsbruck

165 km Entfernung zum Flughafen Munchen
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Patricia Reisinger

Hoteldirektorin
+43 5356 63181 248

patricia.reisinger@tennerhof.com

Johannes Denk
Klchenchef
+43 5356 63181 247

kueche@tennerhof.com

Es ist der schonste Tag Ihres Lebens. Erfullen Sie sich den Traum einer romantischen
Hochzeit am Tennerhof in Kitzbthel. Die beeindruckenden Raumlichkeiten mit
unverwechselbarem Charakter und dem ausgezeichneten Service des 5 Sterne Hotels,
schaffen einen unvergleichlichen Rahmen.

ok ko
TENNERHOF

KITZBUHEL AUSTRIA

%l? LEADING

RELAIS &
CHATEAUX RESORTS




